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EL BRUNCH DE VIVI
THE VIVI BRUNCH EXPERIENCE

PARA EMPEZAR CON FRESCURA | TO START FRESH

Bowl de frutas de temporada, frutos rojos y un toque de menta.
Seasonal fruit bowl with berries and a hint of mint.

La Bodega del Brunch: café o seleccion de tés incluidos.
The Brunch Cellar: coffee or tea selection included.

HAZLO MEMORABLE | MAKE IT MEMORABLE:

EXPERIENCIA | EXPERIENCE (42€):
1:30h de bebidas de libre acceso: Mimosas de St. Germain y Bloody Marys de Grey Goose.
1.5h Free Flow: St. Germain Mimosas and Grey Goose Bloody Marys.

ESENCIAL | ESSENTIAL (36€):
Acompana tu brunch con nuestra seleccion exclusiva de zumo.
Accompany vour brunch with our exclusive juice selection.

TU ELECCION PERSONAL (Elige 2 favoritos) | YOUR PERSONAL CHOICE (Pick 2 Favourites):

OO OO OO OO OO OO OO OO OO

LO MAS FRESH & HEALTHY
THE FRESH & HEALTHY CORNER

Acai Energético | Energising Acai Bowl:
Frutos rojos, platano y muesli crujiente.
Mixed berries, banana and crunchy muesli.

Pak Choi a la Brasa | Grilled Pak Choi:
Verduras frescas con vinagreta citrica de soja y naranja.
Fresh vegetables with soy and orange citrus vinaigrette.

Burratina & Tomates Dulces | Burratina & Sweet Tomatoes:
Con cebolleta y albahaca. Esencia mediterranea.
With spring onion and basil. Mediterranean essence.

Poke Bowl de VIVI | VIVI’S Poke Bowl:
Salmon, atun rojo, edamames y toque citrico de soja.
Salmon, bluefin tuna, edamame and citrus soy touch.

OO OO OO OO OO OO OO OO OO

OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO

EL RINCON DEL CAPRICHO
THE INDULGENCE CORNER

Gofre Artesano | Artisan Waffle:
Platano, frutos rojos y crema de chocolate con avellanas.
Banana, berries and hazelnut chocolate cream.

Huevos Benedictine | Eggs Benedicl:
En brioche tostado, con salmén ahumado o pavo braseado.
On toasted brioche, with smoked salmon or braised turkey.

Tortitas Esponjosas | Fluffy Pancakes:
Con nata montada, jarabe de arce y frutos rojos.
With whipped cream, maple syrup and berries.

Tortilla a tu Gusto | “Your Way” Omelette:
Cebolla, pimientos, jalapenos, cheddar o champinones.
Onion, peppers, jalaperios, cheddar or mushrooms.

OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO

Todos los dias de / Every day from 12 am (o 4 pm
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PARA EMPEZAR
TO START

Pan de Cristal con Tomate: Con aceite de oliva virgen extra (AOVE). 4.50€

Cristal Bread with ‘Tomato: With extra virgin olive oil.

Ostra de Normandia (N°3): Con toque citrico de salsa ponzu.

Normandy Oyster (No.3): With citrus ponzu sauce.

Jamon Ibérico de Bellota: Corte premium (8o gr).
Acorn-fed Iberian Ham: Premium cut (8ogr).

Nuestras Croquetas: De Jamon Ibérico o Ceps (Boletus).
Our Croquettes: Iberian Ham or Ceps (Porcini).

Las Bravas de VIVI: El clasico de la casa con nuestro toque.

VIVI's Bravas: The house classic with our own (wist.

OO OO OO OO OO OO0 OOOOOOOO0

VIVI’S FRESH & LIGHT
FRESH & LIGHT

Burratina & Tomates Dulces: 15€
Marinados con cebolleta y albahaca fresca.

Burratina & Sweel ‘lomaloes:

Marinated with spring onion and fresh basil.

Pak Choi a la Brasa: 14€
Con verduritas y vinagreta de soja y naranja.

Grilled Pak Choi

With vegetables and soy-orange vinaigrette

Poke Bowl de VIVI: 21€
Salmon, atin rojo, edamames, soja y naranja.

VIVI'S Poke Bowl:

Salmon, bluefin tuna, edamame, soy and orange.

OO OO OO O OO O OO0 OO OO O OO0 O OOOOOOOO0

6€/ud - 32€/6 uds

31€
ot
3€
RINCON DE LAS HAMBURGUESAS
THE BURGER CORNER
Hamburguesa Smash de VIVI : 21€
Vaca madurada, bacon ahumado, cebolla
crujiente y queso cheddar fundido.
VIVI'S Smash Burger:
Aged beef, smoked bacon, crispy onion
and melled cheddar.
La Hamburguesa Vegetal : 20€

Opcion vegetal con mayonesa de la casa,
cebolla crujiente, tomate y cheddar.

‘The Beyond Burger

Plant-based with house mayo, crispy onion,
tomato and cheddar.

OO OO OO OO OO OO O OO O OOOOOOOO0

Por favor, consulta con nuestro equipo cualquier alergia o restriccion dietética. Disponemos de carta de alérgenos a tu disposicion
Please inform our team of any allergies or dietary restrictions. Allergen menu available on request.

Horario de Cocina: / Kitchen hours: 12 am to 10:30 pm
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VIVI’S HELADOS LAB X GO-GO
VIVI'S ICE CREAM LAB X GO-GO

Heladeria artesanal hecha al instante. Sin procesos industriales, solo fruta fresca y nuestra crema exclusiva.
Artisan ice cream made on the spot. No industrial processes — just fresh fruit and our exclusive cream.

EL RITUAL
8€
DOGOBOOIOOOOIOOIORIOOIOOOBE SOOOORIOCOOOOOOOOOOOOOOCO SOOOBOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOBO
Base | Base: Fruta | Fruit: Formato | Shape:
Crema lactea artesanal o Fresas, Mango tropical, Cono de galleta artesana
Coco 100% vegano. arandanos o platano. o Tarrina eco.
Artisan dairy cream or Strawberries, tropical mango, Artisan waffle cone
100% vegan coconut. blueberries or banana. or eco tub.
DOBOGOOIOOIOOOOIOORIOOIOHOOCD SOOOBOOIOOOOOOOOOOGOOOOOOOCD SOOOBOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOCO

THE BOOZY SCOOP (+6€)

DOBOOGOOOOBOODOOBOBOOBOOBOOD DOBOGBOBOOBOOBOGOOGOORIOIOOOD
The Yellow Affogato: The Berry Splash:
Helado de mango banado con Helado de frutos rojos banado
Tequila Patron Reposado. con Vodka Grey Goose.
Mango ice cream drizzled with Mixed berry ice cream drizzled
Patron Reposado Tequila. with Grey Goose Vodka.

OOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOS

TERRAZA
% <00 DE VIVI
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REFRESCOS Y BATIDOS
THE COOL DOWN

Batidos, frappés y vitaminas | Smoothies, frappés & vitamins

BATIDOS ESPECIALES | SIGNATURE SMOOTHIES | 9€
Elige tu base: Agua, Leche o Bebida Vegetal. Choose your base: Water, Milk or Plant-Based Drink.

VIVI'S Pink Blush: Fresa & banana | Strawberry & banana.
Superberry Antiox: Acai, arandanos, fresa & mango. | Acai, blueberries, strawberry & mango.
Tropical Breeze: Coco & pina. | Coconut & pineapple.

Green Vitality: Kale, mango & lemongrass. | Kale, mango & lemongrass.

ICE COLD FRAPPES | 7€

Classic Coffee: Energia pura con café Arabica. | Pure energy with Arabica coffee.
Madagascar Vanilla: Textura sedosa y vainilla natural. | Silky texture and natural vanilla.
Indulgent Chocolate: Cacao intenso. | Intense cocoa.

VIVI’'S FROZEN SELECTION | 14€

Granizados de autor: textura de seda bajo el sol. Signature slushies: silky texture under the sun.

Velvet Golden Seduction: 185 keal -
Vodka Grey Goose, platano organico y dulce de leche.
Grey Goose Vodka, organic banana and dulce de leche.

Fleur de VIVI: 165 keal -
Licor St-Germain, melon, limon fresco y vainilla.
St-Germain liqueur, melon, fresh lemon and vanilla.

Stolen Sunset: 175 kcal -
Tequila Patron Silver, mango, lima, agave y borde de Tajin.
Patron Silver lequila, mango, lime, agave and Tajin rim.

VIVI'S Island: 180 keal -
Ron Bacardi Carta Blanca, pifia asada, limon y sirope de vainilla.
Bacardi Carta Blanca Rum, roasted pineapple, lemon and vanilla syrup.

44 kcal
47kcal
84 kcal
63 kcal

235 kecal
255 keal
275 kcal

12% vol.

10% vol.

13% vol.

12% vol.




EL TARDEO

<&

THE EVENING
AFFAIR




PARA EMPEZAR
TO START

Pan de Cristal con Tomate: Con aceite de oliva virgen extra (AOVE).

Cristal Bread with lomato: With extra virgin olive oil.

Ostra de Normandia (N°3): Con toque citrico de salsa ponzu.

Normandy Oyster (No.3): With citrus ponzu sauce.

Jamon Ibérico de Bellota: Corte premium (8o gr).
Acorn-fed Iberian Ham: Premium cut (8ogr).

Nuestras Croquetas: De Jamon Ibérico o Ceps (Boletus).
Our Croquettes: Iberian Ham or Ceps (Porcini).

Las Bravas de VIVI: El clasico de la casa con nuestro toque.

VIVI's Bravas: The house classic with our own twist.

LSOOG OOOOOOBOOSOOOOOD OO OO OOOOHOOO

SELECCION FRESCA | FRESH PICKS

Burratina & Tomates Dulces: 15€
Marinados con cebolleta y albahaca fresca.

Burratina & Sweel ‘lomaloes:

Marinated with spring onion and [resh basil.

Pak Choi a la Brasa: 14€
Con verduritas y vinagreta de soja y naranja.
Grilled Pak Choi

With vegetables and soy-orange vinaigrette.
Do de Tartares: Salmén o remolacha 16€ | 14€
vegetal, con mayonesa de jengibre y guacamole.
Tartare Duo: Salmon or plant-based

beetroot, with ginger mayo and guacamole.

Poke Bowl de VIVI: 21€
Salmon, atin rojo, edamames, soja y naranja.

VIVI'S Poke Bowl:

Salmon, bluefin tuna, edamame, soy and orange.

LSOOG OOOOOOBOOSOOOOOD OO OO OOOOHOOO

Consulta con nuestro equipo cualquier alergia o restriccion dietética.

Please inform our team of any allergies or dietary restrictions.

4,50€

6€/ud - 32€/6 uds
31€

ot

8¢

SOOOOOOBOOOOOOOBDOEOOOOBD OO OO OO OOOOOOOOO

BOCADOS PARA COMPARTIR | SOCIAL BITES

Lobster Roll: Bogavante en brioche y caviar Tobiko. 25€
Lobster on brioche with Tobiko caviar.

Hamburguesa Smash de VIVI: 21€
Vaca madurada, bacon, cebolla crujiente y cheddar.
VIVI'S Smash Burger:

Aged beef, bacon, crispy onion and cheddar.

La Hamburguesa Vegetal: Opcion vegetal con 20€
mayonesa de la casa, cebolla crujiente y cheddar.

‘The Beyond Burger

Plant-based with house mayo, crispy onion and cheddar.

Tacos de Cochinita Pibil: 18€
Con pico de gallo fresco y aguacate.

Cochinita Pibil lacos:

With fresh pico de gallo and avocado.

Bao de Carrillera Ibérica: 16€
Con salsa hoisin y encurtidos artesanos.

Iberian Pork Cheek Bao:

With hoisin sauce and artisan pickles.

SOOOOOOBOOOOOOOBDOEOOOOBD OO OO OO OOOOOOOOO

Horario de Cocina / Kilchen hours: 4 pm lo 10:30 pm
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& VIVI’S HELADOS LAB X GO-GO
VIVI'S ICE CREAM LAB X GO-GO

Heladeria artesanal hecha al instante. Sin procesos industriales, solo fruta fresca y nuestra crema exclusiva.
Artisan ice cream made on the spot. No industrial processes — just fresh fruit and our exclusive cream.

EL RITUAL
8€
BOOOOOBOBOOOBOOOOOOBOBOOOOE BOOOOOBOBOOOBOOOOOOBOOOOOOD BOOOOOOOOOOOOOOOOOOBOOOOOOD
Base | Base: Fruta | Fruit: Formato | Shape:
Crema lactea artesanal o Fresas, Mango tropical, Cono de galleta artesana
Coco 100% vegano. arandanos o platano. o Tarrina eco.
Artisan dairy cream or Strawberries, tropical mango, Artisan waffle cone or eco tub.

100% vegan coconut. blueberries or banana.

DOOOOOOOBOOOOOOOOOOOOOOOOOOD BOOOOOOOOOOOOOOOOCOOOOOOOOOD BOOOOOOOOOOOOOOOOCOOOOOOOOOD

THE BOOZY SCOOP (+6€)

DOBOOGOOOOBOODOOBOBOOBOOBOOD DOBOGBOBOOBOOBOGOOGOORIOIOOOD
The Yellow Affogato: The Berry Splash:
Helado de mango banado con Helado de frutos rojos banado
Tequila Patron Reposado. con Vodka Grey Goose.
Mango ice cream drizzled with Mixed berry ice cream drizzled
Patron Reposado Tequila. with Grey Goose Vodka.

OOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOS

TERRAZA
% <00 DE VIVI



COCTELES — UN VIAJE POR LA HISTORIA
COCKIAILS — A FOURNEY THROUGH TIME

TODOS LOS COCTELES | ALL COCKTAILS | 16€

220 A.C. - THE GREAT WALL
Licor de satico 0,0, citricos, jazmin, rosas y soda de frambuesa.
Elderflower liqueur o.o, citrus, jasmine, roses and raspberry soda.

80 D.C. - THE COLOSSEUM
Whisky Bourbon, oximiel romano, espuma de limén y reduccion de vino.
Bourbon Whisky, Roman oxymeli, lemon foam and wine reduction.

800 D.C. - DRAGON’S BREATH
Mezcal Ilegal remolacha, vainilla, citricos y sal negra.
Hlegal Mezcal beetroot, vanilla, citrus and black salt.

850 D.C. - THE BEAN DISCOVERY
Tequila Patron Reposado, cold brew, coco y polvo de café.
Patron Reposado ‘Tequila, cold breew, coconut and coffee powder.

1100 D.C. - UNKNOWN ROUTE
Gin Bombay Sapphire con albahaca, Blue Curacao, soday aire de limon.
Bombay Sapphire Gin with basil, Blue Curacao, soda and lemon air.

1492 D.C. - NEW WORLD DISCOVERY
Tequila Patron Blanco, Ancho Reyes y cordial de maracuyé.
Patron Blanco Tequila, Ancho Reyes and passion fruit cordial.

1500 D.C. - THE RENAISSANCE
Vodka Grey Goose con aceitunas, vermut, Sarti, citricos y espuma de pomelo.
Grey Goose Vodka with olives, vermouth, Sarti, citrus and grapefruit foam.

1687 D.C. - THE LAW OF GRAVITY
Licor de jengibre 0,0, citricos, manzanay soda de frutos rojos.
Ginger liqueur o.o, citrus, apple and berry soda.

1969 D.C. - BLOOD MOON
Milk Punch de Vodka Grey Goose, frutos rojos y nata.
Grey Goose Vodka Milk Punch, berries and cream.

65 keal -

165 keal -

145 kcal -

150 kcal -

130 keal -

155 keal -

140 kcal -

75 keal -

195 keal -

Si su paladar prefiere los clasicos, desde un Negroni hasta un Dry Martini — si esta en la historia, podemos crearlo para usted.

If your palate prefers the classics, from a Negroni lo a Dry Martini — if'it’s in history, we can make it for you.

0%

18%

15%

16%

12%

17%

12%

0%

14%

Ll



A CUALQUIER
HORA

<

THE TIMELESS
AFIAIR
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SELECCION DE SPRITZ
SPRITS SELECTION

12€

VIVI’S PINK SUNSET: 125 keal - 9,5% vol.
Sarti Rosa, pomelo rosa, Cava Ars Collecta Rosado y soda.
Sarti Rosa, pink grapefruit, Ars Collecta Rosé Cava and soda.

AGAVE BLOSSOM: 135 keal - 11% vol.
St-Germain, Tequila Patron, limon, Cava Ars Collecta Blanc y soda.
St-Germain, Patron Tequila, lemon, Ars Collecta Blanc Cava and soda.

AMALFI SKYLINE: 140 keal - 11,5% vol.
Vodka Grey Goose, Limoncello, Cava Ars Collecta Blanc y soda de limon.
Grey Goose Vodka, Limoncello, Ars Collecta Blanc Cava and lemon soda.

<

SANGRIAS DE AUTOR
SIGNATURE SANGRIAS

SUNSET BERRY 13€ 40€
Vino tinto, Vodka Grey Goose, moras, pomelo, hibiscus y canela.
Red wine, Grey Goose Vodka, blackberries, grapefruit, hibiscus and cinnamon.

GOLDEN PEACH & MINT 13€ 40€
Vino blanco, Gin Bombay Sapphire, melocoton, pifia, citricos y agua de miel.
White wine, Bombay Sapphire Gin, peach, pineapple, citrus and honey water.

ZESTY BUBBLES 14€ 45€
Cava Blanc de Blancs, Gin Bombay Sapphire, St-Germain, pomelo rosay jengibre.
Blanc de Blancs Cava, Bombay Sapphire Gin, St-Germain, pink grapefruit and ginger.



VINO ESPUMOSO
SPARKLING WINE

Parxet Cuvée 21 Brut,
D.O. Cava
Pansa Blanca

Ars Collecta Blanc de Blancs Reserva
D.O. Cava
Chardonnay, Parellada, Xarel-lo

Ars Collecta Grand Rose Reserva
D.O. Cava
Pinot Noir, Trepat, Xarel-lo

Taittinger Brut Reserva
D.O Champagne
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir

Taittinger Prestige Rose
D.O Champagne
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir

VINO ROSADO
ROSE WINE

Legaris, D.O Ribera del Duero
Tinto Fino

Mar De Rosas D.O Emporda
Garnacha Tinta

Jean Leon 3055, D.O. Penedes
Pinot Noir

Y o TRE

<

CARTA DE VINOS
WINE LIST

b4 i VINO BLANCO
WHITE WINE

8€ 26€ Leiras, D.O. Rias Baixas
Albarinio
Hermanos Lurton, D.O. Rueda
o€ 38€ Sauvignon Blanc
Raventos de Alella, D.O. Alella
Pansa Blanca
40€ _ 5
Jean Leon 3055, D.O. Penedes
Xarello
Sking Or Queen Orange Wine
18€ 94€ D.O. Cebreros
Albillo Real
3€ Chivite Legardeta, D.O. Navarra
9% Chardonnay
? i VINO TINTO
RED WINE
6€ 30€ El Pispa, D.O. Monsant
Garnatxa Tinta
7€ 32€ Artuke, D.O. Rioja
Tempranillo, Viura
36€ Cuando el Rio Suena,

D.O. Ribera del Duero
Garnacha Tinta, Tempranillo

Jean Leon 3055, D.O. Penedes
Merlot, Petit Verdot

v 1

6€

7€

&€

7€

7€

8¢

24€

26€

28€

30€

36€

38€

26€

28€

30€

32€



CERVEZAS Y BEBIDAS
BEERS & BEVERAGES

DE BARRIL | ON TAP

Estrella Damm, Barcelona, Lager
Complot, Barcelona, IPA

EN BOTELLA | BOTTLE

Estrella Damm, Barcelona, Lager
Daura, Barcelona, Lager

Free Damm 0,0, Barcelona, Lager
Turia, Valencia, Mdrzenbier

REFRESCOS | SOFT DRIKS

Agua Veri

Vichy Catalan

Fever Tree Tonica
Fever Tree Soda

Fever Tree Ginger Beer
Fever Tree Ginger Ale
Coca-Cola

Coca-Cola Zero

Fanta Naranja | Orange
Fanta Limon | Lemon
Sprite

Nestea

Red Bull

Red Bull Sugar Free

4€  5€
4,5€ 5,5€

4,5€
4,5€

4€
4.5€

4,5€
5,0€
5,5€
5,5€
5.5€
5,5€
5,5€
5,5€
5,5€
5,5€
5.5€
5,5€
6,0€
6,5€

ZUMOS - JUICES

Naranja, Pifia, Melocoton, Arandanos,
Pomelo, Manzana

Orange, Pineapple, Peach, Blueberries,
Grapefruit, Apple

CAFES - COFFEES

Espresso

Espresso Doble | Double Espresso
Americano

Cortado

Café Con Leche | Latte
Cappuccino

Chocolate Caliente | Hot Chocolate
Carajillo

Leche Vegetal | Plant-Based Milk

INFUSIONES - TEA

5.5€

4€
5€
4,5€
4,5€
5€
5€
6€
8€
0,3€

5€
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DESTILADOS
SPIRITS
GINEBRAS | GIN VODKA
Gin Mare 16€ Grey Goose 16€
Nordés 16€ Beluga Noble 19€
Bombay Sapphire 15€ Belvedere Organic 18€
Bombay Sapphire Premier Cru 18€ Ketel One 16€
Brockmans London Dry Gin 16€ Tito's 18€
Bulldog London Gin 17€
Martin Miller’s 16€
Hendrick’s 17€
Monkey 47 18€
Seagrar.n S 15€ TEQUILA
Roku Gin 17€
Patron Silver 19€
Patron Reposado 24€
Patron Afejo 30€
Patron Cielo 52€
Clase Azul Plata 48€
Clase Azul Tequila Reposado 55€
RON|RUM
Havana Club 7 Anos / Years Afnejo 18€
Havana Seleccion Maestros 23€
Kraken Spiced 18€ MEZCAL
Zacapa 23 yr. 26€
Zacapa 25 yr. X.0 43€ Danzantes Artesanal Encantado 16€
Bacardi Carta Blanca 14€ Mezcal Del Maguey Vida 20€
Bacardi 8 17€ Mezcal Danzantes Espadin Joven 47° 24€
Santa Teresa GR 15€ Ilegal Joven 16€
Santa Teresa 1797 23€ Ilegal Reposado 28€

Cachaca Leblon 16€ Ilegal Anejo 32€




WHISKY — BLEND

Dewar’s 12yr

Dewar’s 15yr

Dewar’s 18yr

Dewar’s Double Double 21yr
Dewar’s Double Double 27yr
Jameson

WHISKY — SINGLE MALT

Macallan 12yr Double Cask 3
Macallan 18yr Triple Cask
Ardbeg 10yr Malt

Lagavulin 16 Malt

AMERICAN WHISKY

Four Roses Small Batch
Makers Mark

Woodford Reserve
Blanton’s Single Barrel
Jack Daniel’s

Jack Daniel’s Single Barrel

16€
20€
30€
34€
54€
12€

6€
64€
19€
45€

16€
16€
18€
45€
14€
25€

JAPANESE WHISKY

Hibiki Harmony 28€
Yamazaki 12 32€

BRANDY, CALVADOS & COGNAC

Brandy Torres 20 24€
Brandy Torres Jaime I 48€
Calvados Pere Magloire Fine 16€
Cognac Hennessy V.S. 16€
Cognac Hennessy X.O. 52€



LICORES. SIN ALCOHOL Y VERMUT !
LIQUEURS, NON-ALCOHOLIC & VERMOUTH

LICORES | LIQUEURS VERMUT | VERMOUTH

Amaretto Disaronno 6€ Martini Reserva Speciale Ambrato 7€
Amaro del Capo 6€ Martini Reserva Speciale Rubino 7€
Baileys 6€ Noilly Prat Rosso 7€
Cointreau 6€ Noilly Prat Blanc 7€
Frangelico Hazelnut Liqueur 6€ Vermut Casals Rojo 7€
Grand Marnier Rouge 6€ Carpano Antica Formula 8€
Limoncello Villa Massa 5€

SIN ALCOHOL | NON-ALCOHOLIC

Martini Vibrante 6€
Martini Floreale 6€
Crodino 5€



