
NUESTROS MENÚS DE

NAVIDAD

El sabor de volver
a encontrarnos



NOCHEBUENA

Aperitivos
Mini quiche de gamba roja, aguacate y katsuobushi

Crujiente de nori, tartar de atún rojo y sésamo
Croqueta melosa de pollo de corral y velouté de bogavante

entrante
Ravioli abierto de gamba roja y boletus, salsa suave de berberechos

LA BODEGA
La Duda, Godello, D.O. Monterrei

Viña Pomal Reserva, Tempranillo, D.O. Rioja
Parxet Brut Reserva, Macabeo, Pansa Blanca, Parellada, D.O. Cava

Cerveza, refrescos y agua

Los principales de Vivi
Arroz cremoso de ave y magret de pato de bellota

Ternera blanca, parmentier trufada y cebollitas glaseadas

POSTRE
Mundo de frutos rojos

la sobremesa
Cafe, turrones y neulas

80€



NAVIDAD

Aperitivos
Steak tartar y las bravas de Vivi

Tartar de gambas, aguachile ahumado y sésamo
Croquetas de jamón ibérico y velo de papada

entrante
Galets rellenos de “carn d’olla”, escudella y trufa negra de invierno

LA BODEGA
La Duda, Godello, D.O. Monterrei

Viña Pomal Reserva, Tempranillo, D.O. Rioja
Parxet Brut Reserva, Macabeo, Pansa Blanca, Parellada, D.O. Cava

Cerveza, refrescos y agua

Los principales de Vivi
Suquet de vieira a la brasa, migas crujientes y cigalitas en tempura

Cordero a baja temperatura, cremoso de apionabo y encurtidos

POSTRE
Tronco de Navidad

la sobremesa
Cafe, turrones y neulas

80€



NOCHEBUENA

Aperitivos
Bombón crujiente de remolacha asada y anacardos

Coca crujiente de calabaza y pesto de pistachos
Buñuelo de boniato asado y miel

entrante
Arroz cremoso de calabaza y alcachofas

LA BODEGA
La Duda, Godello, D.O. Monterrei

Viña Pomal Reserva, Tempranillo, D.O. Rioja
Parxet Brut Reserva, Macabeo, Pansa Blanca, Parellada, D.O. Cava

Cerveza, refrescos y agua

Los principales de Vivi
Canelón de col rizada relleno de ragú de setas y nueces

Calabaza asada con suave de chirivía y avellanas

POSTRE
Tronco de Navidad

la sobremesa
Cafe, turrones y neulas

MENÚ VEGETARIANO

80€



NAVIDAD
MENÚ VEGETARIANO

Aperitivos
Bombón crujiente de remolacha asada y anacardos

Coca crujiente de calabaza y pesto de pistachos
Buñuelo de boniato asado y miel

entrante
Arroz cremoso de calabaza y alcachofas

LA BODEGA
La Duda, Godello, D.O. Monterrei

Viña Pomal Reserva, Tempranillo, D.O. Rioja
Parxet Brut Reserva, Macabeo, Pansa Blanca, Parellada, D.O. Cava

Cerveza, refrescos y agua

Los principales de Vivi
Canelón de col rizada relleno de ragú de setas y nueces

Calabaza asada con suave de chirivía y avellanas

POSTRE
Tronco de Navidad

la sobremesa
Cafe, turrones y neulas

80€



Aperitivos
Mini brioche de pollo crujiente y mayonesa suave de kimchi

Croquetas melosas de “carn d’olla”
Chipirones frescos con rebozado crujiente de arroz

Ravioli de queso mascarpone y albahaca a la napolitana

bebidas
Zumos, refrescos y agua

Suprema de pollo de corral y patatas fritas caseras
Lomo de merluza empanado y puré suave de patata

Tronco de Navidad

Turrones y neulas

NOCHEBUENA
MENÚ INFANTIL

55€



NAVIDAD
MENÚ INFANTIL

Aperitivos
Mini brioche de pollo crujiente y mayonesa suave de kimchi

Croquetas melosas de “carn d’olla”
Chipirones frescos con rebozado crujiente de arroz

entrante
Ravioli de queso mascarpone y albahaca a la napolitana

bebidas
Zumos, refrescos y agua

Los principales de Vivi

Suprema de pollo de corral y patatas fritas caseras
Lomo de merluza empanado y puré suave de patata

POSTRE

Tronco de Navidad

la sobremesa
Turrones y neulas

55€



NUESTROS MENÚS DE

AÑO NUEVO

El sabor de volver
a encontrarnos



Para empezar el nuevo año de la mejor
manera, el menú incluirá las tradicionales
uvas y una copa de cava para brindar a
medianoche. La celebración continuará

después con la música de nuestro DJ, que nos
acompañará durante las primeras horas del

año.



Aperitivos
Nigiri de erizo y reducción de mar

Buñuelo de cangrejo real ahumado y caviar de lumpo
Ostra y su perla con aire de lima

Navaja gallega con holandesa de bogavante
Gyoza de cerdo ibérico con trufa negra de invierno

Calamar de playa relleno de butifarra de perol y salsa de carabinero

entrante
Gamba de Palamós, vichyssoise de carabinero y gel de cítricos

Los principales de Vivi
Rodaballo en costra Hermitage, suquet de galeras y verduritas

Pichón relleno, reducción de ave, naranja y frutos rojos

LA BODEGA
Obsequi de l’Empordà, Sauvignon Blanc, Garnacha Blanca, 

Garnacha Roja, D.O. Empordà
Salvio, Tinto Fino, Merlot, Cabernet Sauvignon, D.O. Ribera del Duero

Ars Collecta Blanc de Blancs Reserva, Chardonnay, Parellada, 
Xarel·lo, D.O. Cava

Cerveza, refrescos y agua

PREPOSTRE
Refrescante de uva y cava

POSTRE
Ferrero y oro

la sobremesa
Turrones y neulas
Uvas de fin de año

fin de año

240€



Aperitivos
Coca de recapte y tomates semisecos
Filipino de muhammara y cardamomo

Canelón de remolacha marinada y alga nori

Gyoza de Heura a la catalana
Buñuelo de berenjena asada y caviar de AOVE

Brioche de ragú de setas y yema cremosa

entrante
Arroz cremoso de calabaza, alcachofas y trufa de invierno

Los principales de Vivi
Ravioli de berenjena y scamorza, pesto rosso y piñones

Setas salteadas, hortalizas y cremoso de apionabo trufado

LA BODEGA
Obsequi de l’Empordà, Sauvignon Blanc, Garnacha Blanca, 

Garnacha Roja, D.O. Empordà
Salvio, Tinto Fino, Merlot, Cabernet Sauvignon, D.O. Ribera del Duero

Ars Collecta Blanc de Blancs Reserva, Chardonnay, Parellada, 
Xarel·lo, D.O. Cava

Cerveza, refrescos y agua

FIN DE AÑO
MENÚ VEGETARIANO

PREPOSTRE
Refrescante de uva y cava

POSTRE
Ferrero y oro

la sobremesa
Turrones y neulas
Uvas de fin de año

240€



Aperitivos
Mini brioche de pollo deshilachado y mayonesa suave de kimchi

Croquetas melosas de jamón ibérico
Palomitas de pollo crujiente y salsa agridulce de lima

entrante
Ravioli de queso mascarpone y albahaca a la napolitana

bebidas
Zumos, refrescos y agua

Los principales de Vivi

Solomillo de ternera y patatas fritas caseras
Cola de rape a la plancha y patatas fritas caseras

POSTRE
Gianduja de avellana, chocolate y frambuesa

la sobremesa
Turrones y neulas
Uvas de fin de año

FIN DE AÑO
MENÚ INFANTIL

70€


